Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

Menu "Bio Hebdo"

* = Plat d it bio/i i i
at avec du porc 1 produit bio/jour + 1 menu bio/semaine

a Plat sans viande
(PC) = Plat complet

RP

DU 11/08/2025 AU 15/08/2025

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

lundi 11 mardi 12 mercredi 13 jeudi 14 vendredi 15
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Salade baltique Radis beurre Carottes rapées BIO Taboulé a base de
et mais semoule BIO
A A A A J
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Steack haché sauce 0 Poulet roti au jus Boulettes végétales BIO A Acras de morue
barbecue sauce tomate -
Sauce océane Roulé au fromage Saucisse de strasbourg* Escalope viennoise
Falafels sauce orientale Pané blé emmental
et épinards
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< Pétes papillons Courgettes Purée de pomme de Brocolis a la Jour férié
andalouse BIO terre créme
lAccompagnement
N A A A N A J
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= Carré ligueil a la Yaourt local circuit-court Rondelé nature BIO Petit suisse nature
ﬁ@ 1 coupe
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LAITAGES 3
\ A A N A A J
/ Y Y 2\ N Y 2
1 Flan vanille Donut au sucre Banane BIO Raisins
2 Abricot
DESSERTS 3
\ A N N N N J




